
31 dicembre 2024

GR AN

in musica

APERITIVO
Fingerfood di mare e di terra

Franciacorta DOCG Brut Rosè - Vezzoli vini (BS)
Le ostriche della Normandia

Grüner Veltliner Kamptal - Vitivinicola Loimer (Austria)
Le crudités di gamberi e scampi dal nostro mare

Grüner Veltliner Kamptal - Vitivinicola Loimer (Austria)
Spigola croccante, crema al finocchio e anice 

Sauvignon Vert Classic - Vitivinicola Simčič  (Slovenia)

PRIMO
Tiricca all’astice, salsa ai funghi e Champagne

Champagne Intuition Brut - Maison Legrass & Haas (Francia)

SECONDI
Coda di astice scottata, riduzione di astice e la sua ceviche 

Bourgogne Blanc Côte de Beaune – Maison Vincent Girardin (Francia)
Terrina di agnello, carciofi e patate

Barriu Isola dei Nuraghi IGT- Vigne Surrau (SS)

PRE-DESSERT
Pavlova agli agrumi

DESSERT
Pandoro alle nocciole e crema al caffè

Sauternes Haut Placey - Château Roumie (Francia)

BRINDISI  DI  MEZZANOTTE
Champagne Premier Secret De Famille - Maison Monmarthe (Francia)

con finger di lenticchie e cotechino della tradizione

250€ a persona · bevande incluse
e grande festa per il nuovo anno con musica dal vivo


