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AMOUSE BOUCHE
Gunkan di orata Nieddittas con uova di quaglia marinata alla soia e tartufo fresco

Tartare di dentice nostrano in sfoglia di riso e sesamo, nori purè e shiso cress
Pane al vapore con polpo nostrano stufato in salsa hirata

Carpaccio di tonno rosso Mediterraneo con salsa yuzu e tartufo nero

SAKE PARING
Tazuzake silver - Sake maturato in botti di cedro giapponese

NASU DENGAKU
Melanzana in doppia cottura, salsa sesamo, miso cipollotto fresco e Katsuobushi

MIZUNA NIGIRI  SELECTION
Orata Nieddittas, sardina marinata all’aceto di riso invecchiato,

 Calamaro locale scottato con salsa lemon soy

EBI  GYOZA
Gyoza di gambero rosso di Sardegna, salicornia e salsa al peperoncino Shishito

KANI  TEMPURA
Granchio Moleca in tempura alle alghe e salsa nori chili

MISO NAGASAKI
Galletto sardo arrostito ai carboni marinato allo zenzero, 

miele, yuzu e baby broccoli

COTTON CHEESE CAKE
Cheese cake giapponese, namelaka al tè Matcha Mukashi, 

frutti di bosco e sorbetto ai frutti rossi

LUIGI ANNUNZIATA - Mizuna, San Pantaleo
GIOVEDÌ 12 GIUGNO

€80 a persona  ·  bevande escluse

I TALENTI DELLA SCENA GASTRONOMICA SARDA
in collaborazione con


