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Battuta di tonno crudo con peperoni caramellati e menta
Nieddittas, pomodorini, olive, capperi e origano

Carpaccio di muggine marinato, fico e timo
Carpaccio di gambero rosso, lardo, melone e salvia

Baccalà mantecato, crema di ceci e cipolla rossa in agrodolce
Triglie di scoglio alla sarda

Lorighittas di Morgongiori al sugo di scorfano, 
melanzane e pomodorini

Astice alla Catalana

Pecorino sardo semi-stagionato Brundu

Limone ghiacciato e polvere di liquirizia

Torta cioccolato, olio extravergine e sale Maldon

NICOLAS ARDU E ANDREA BORTOLOTTI
Trattoria del Pescatore, Milano

GIOVEDÌ 17 LUGLIO

€85 a persona  ·  bevande escluse

I TALENTI DELLA SCENA GASTRONOMICA SARDA
in collaborazione con


